
 



 



 

Masalafel • 12 

La nostra versione di Falafel, 
serviti con gel di zucca, lime candito e cipolle in agrodolce 
Our version of Falafel, served with pumpkin gel, candied lime and sweet and sour onions 
(1,3,5,8,11,13) 

 

 
Hummasa • 10 
hummus con paprika dolce, marmellata di cipolle, olio alla 
nocciola e spuma di acqua di vegetazione di ceci 
Our version of hummus with sweet paprika, 
onion marmalade, hazelnut oil and chickpea water foam 
(5,8,11) 

 

 
Baccalà in Corn Flakes • 14 

*Bocconcini dorati di baccalà, crema di cavolfiore e noci 
*Cod Fish Golden bites, cauliflower cream and walnuts 
(1,3,4,5,7,8,11,13) 
 

 

Ceviche di Terra • 18 

Manzo, Ravanelli fermentati, scaglie di tartufo fresco, yogurt e 
mandorle 
Beef ceviche with fermented radishes, truffle, yogurt 
and almonds 
(5,7,8,9,10,13) 

 

 
Alici in Salsa Tapenade• 13 
Alici panate, prezzemolo, olive nere e capperi 
Breaded anchovies parsley, parsley, black 
olives, capers  
(1,3,4,5,8,13) 
 
 
 

Tartare Mediterranea • 18 
Crudo di pesce del giorno servito con frutti di 
bosco, lemon grass, agrumi e salsa aioli al cocco 
Raw fish of the day served with berries, lemon grass, citrus fruits and coconut aioli sauce  
(1,4,8,9,10,11,14)



 
 
 
 
 
 
 
 
 

Tagliolino alle Erbe Spontanee • 24 

Porcino arrostito, burro alle erbe spontanee e limone candito 
Pasta with Roasted porcini mushroom, butter with wild aromatic herbs, candied lemon 
(1,2,3,5,7,13) 

 
 

Masa Nostrum • 26 

Tortello ripieno di branzino e patate, su salsa di cozze zafferano e cocco 
Tortellini stuffed with sea bass and 
potatoes, on a saffron mussel and 
coconut sauce 
(1,2,3,4,5,7,9,11,12,13,14) 

 
 

Spaghettino Rosa• 22 

Pasta monograno Felicetti, barbabietola, canapa, 
agrumi, crumble di pane e sesamo 
Pasta with beetroot, hemp, citrus fruits, bread crumble and sesame  
(1,3,5,6,8) 

 
 

Non la solita Zuppa • 18 
Tris di legumi, Ceci, fagioli e  
lenticchie con brodo di vegetazione 
soup with chickpeas, beans, lentils and 
vegetable broth 
 (1,5,9) 



 

 

 

 

 

 

 

Amatriciana • 18 

Pomodoro, pecorino romano, guanciale di Amatrice 
Pasta with tomato sauce, pecorino cheese, bacon from Amatrice 
(1,3,7,9) 

 
 

 
Carbonara • 18 

Uovo, pecorino, pepe, guanciale d’Amatrice 
Pasta with Egg, pecorino cheese, 
pepper, bacon from Amatrice 
(1,3,7,9,) 

 
 

 

Cacio e Pepe• 18 

Pecorino romano e pepe nero 
Pasta with pecorino cheese and black pepper  
(1,3,7,9) 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

La Tajine • 29 

Bulgur  bio, servito in tajine 
con agnello, prugne e tabulè di verdure di stagione   
Organic bulgur, served in tajine 
with lamb, plums and seasonal vegetable tabbouleh 
(1,5,6,8,11,13) 

 

 
Cuore di Baccalà • 26 
*Filetto di cuore di baccalà, crema di finocchio, olive nere, 
arance e anice. 
* Cod heart fillet cooked at low temperature, fennel cream, black 
olives, oranges and anise 
(4) 

 

 
Shawarma • 25 
Kebab di pollo e vitello marinato alle spezie mediorientali accompagnato 
con pita, insalatina israeliana, yogurt speziato e salsa agrodolce 
Chicken and veal kebab marinated in Middle Eastern spices accompanied with pita, Israeli 
salad, spiced yogurt and sweet and sour sauce  
(1,5,7,8,11,12) 

 
 
 

Polpo d’inverno • 28 

*Tentacoli di polpo, crema di zucca, zenzero e scaglie di tartufo fresco 
*Octopus tentacles, pumpkin cream, ginger and truffle 
(5,8,14) 

 
 
 

Guancia in Casseruola• 32 

Manzo cotto a bassa temperatura, crema di patata dolce, rabarbaro 
Beef cooked at low temperature, sweet potato cream, rhubarb  
(5,7,8,9,12)



 
 
 
 
 
 

Sigaro • 10 

Involtino di Mele con cannella, frutta secca accompagnato con gelato alla vaniglia 
Apples, cinnamon, dried fruit accompanied with ice cream 
(1,3,7,8,13) 

 

 
Sasso • 12 

Cremoso di zabaione al profumo di sottobosco  
Creamy eggnog with undergrowth scent  
(1,3,7,13) 

 
 

Verticale di Cioccolata • 15 
Variazione di cioccolate in tre diverse 
consistenze… cremoso, soffiato e 
spugnoso 
Chocolate variation with creamy, puffed and spongy  
(1,3,7,8,13) 

 

 
Zacapa Experience • 28 

Tartufi di cioccolato dorati accompagnati da  
RumZacapaXO  
Golden chocolate truffles accompanied by Rum Zacapa XO 
(1,3,5,7,8,13) 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

    - Servizio 4€ p.p. / Service 4€  



 


