
Menù Pranzo 
Lunch Menù 

Formula Pranzo • Business Lunch 

Menu del giorno con primo e contorno  16 
Menu of the day with First course and side dish 

  Menu del giorno con secondo e contorno  19 
Menu of the day with main course and side dish 

Antipasti • Appetizers 

Bresaola home made con riduzione di vino e funghi di stagione 12 
Home made beef bresaola with wine reduction and seasonal mushrooms 
(1,5,8,12) 

Salmone marinato e insalatina di campo 16 
Marinated salmon and field salad (1,4,5) 

  Uovo 65° con crema di parmigiano e bietolina croccante 10 

65° egg with parmesan cream and crunchy chard (3,5,7) 

  Primi• First courses 

Tonnarello con sugo di stracotto di manzo 14 
Pasta with beef stew sauce (1,3,5,7,9,12,13) 

  Fusillo con cavolfiore e guanciale croccante 13 
Pasta, cauliflower and crispy bacon (1,3,5,7,13) 

  Raviolo burro salvia e barbabietola 14 
Pasta, pecorino cheese and pepper (1,3,5,7,8,13) 

  Vellutata di stagione con crostini di pane 13 
Seasonal cream soup with croutons  (1,5,9)



Secondi • Main course 

Polpette di manzo su crema di pane e pomodorino confit 16  

Beef meatballs on bread cream and confit tomato (1,3,5,7,9,12) 

Trancio di Salmone su crema di patate e cime di cavolfiore 18 
Salmon steak on potato cream and cauliflower tops (4,5,6) 

  Baccala con uvetta scarola e pinoli 17         
Cod with escarole raisins and pine nuts (5) 

  Carpaccio di barbabietola con fiocchi di philadelphia 13 
Beetroot carpaccio with philadelphia flakes (7) 

  Insalate• Salads 
 

Caesar Salad  13 
insalata, parmigiano, pollo, bacon, crostini di pane, salsa caesar 
salad, parmesan, chicken, bacon, croutons, caesar sauce (1,5,7) 

Insalata di spinacino 13 
Spinacino, pere, asiago e noci 

   Spinach, pears, Asiago cheese and walnuts (7,8) 

  Dolci • Desserts 

Tiramisù 7 
(1,3,5,7) 

Tagliata di Frutta 9 
 

Leggenda Allergeni: si comunica che in riferimento al Reg.UE 1169/2011, nei nostri preparati 
possono essere presenti i seguenti prodotti allergenici: 1 cereali e derivati contenenti glutine; 2 
crostacei; 3 uova; 4 Pesce; 5 Arachidi; 6 Soia; 7 Latte; 8 Frutta a guscio; 9 Sedano; 10 Senape; 11 
Sesamo; 12 Anidride solforosa e solfiti; 13 Lupini; 14 Molluschi. 


