
Masalafel
La nostra versione di Falafel, serviti con gel di zucca, lime candito e cipolle in agrodolce

Our version of Falafel, served with pumpkin gel, candied lime and sweet and sour onions
12

Hummasa
Hummus con paprika dolce, marmellata di cipolle, olio alla nocciola e spuma di acqua di vegetazione di ceci

Our version of hummus with sweet paprika, onion marmalade, hazelnut oil and chickpea water foam
10

Baccalà in Corn Flakes
Bocconcini dorati di baccalà, crema di cavolfiore e noci

Cod Fish Golden bites, cauliflower cream and walnuts
14

Focaccia gourmet
Trancio di focaccia homemade con guarnizione a cura dello chef

Slice of homemade pizza with garnish by the chef
10

Alici in Salsa Tapenade
Alici panate, prezzemolo, olive nere e capperi

Breaded anchovies parsley, parsley, black olives, capers
13

Torta del giorno 11
Cake of the day 

Crostata del giorno 9
Tart of the day 

Selezione di biscotti 8
Selection of biscuits 

Pancakes con sciroppo d’acero 
e nocciole croccanti 10
Pancakes with maple syrup 
and crunchy hazelnuts 

Pancakes frutti di bosco 
e gelato alla vaniglia 14
Pancakes with berries 
and vanilla ice cream 

Waffle panna, Nutella 
e granella di pistacchio 12
Waffle with cream, Nutella 
and chopped pistachios

Sandwich al salmone 12
Salmon sandwich 

Sandwich alle verdure 10
Vegetable sandwich 

Formula con aperitivo con degustazione di 5 Mezè abbinati ad una consumazione
Happy hour formula with tasting of 5 Mezè combined with one drink

30

Aperitif Menù from 6:00 pm to 8:00 pm




