
 



 



 
  



 
  



Masalafel • 14 
La nostra versione di Falafel, serviti con chutney di mele, lime candito, 
zucchine in salamoia e cipolle in agrodolce 
Our version of Falafel, served with apple chutney, candied lime, pickled courgettes 
and sweet and sour onions 
(5,8,11,12) 
 

 
Hummasa • 12 
Vellutata e spuma di ceci, marmellata di cipolle olio al cardamomo nero e 
paprika dolce 
Our version of hummus with onion jam, black cardamom oil and sweet paprika  
(5,8,11,12) 

 
 

Bon Bon  • 14 
Sfere dorate di polpa di melanzana, basilico e pomodorino confit 
Deep fried golden spheres of eggplant pulp, basil and confit cherry tomato 
(1,3,4,5,7,8,11,13)  
 

 
Mare Nostrum • 18 
Ceviche di pescato del giorno, pesche fermentate in casa, ortaggi in conserva 
e zeste di agrumi 
Ceviche with fish of the day, homemade fermented peaches, vegetables and lemon 
zest 
(4,5,8,10,13)  

 
 

Salmistrata• 15 
Alici marinate in aceto di mele, con pale di fico d’india, peel di limone 
fermentato, coriandolo e olio di foglie di fico 
Marinated anchovies, prickly pear blades, fermented lemon peels, coriander and fig 
leaf extract 
(4,8,9,10,11,14) 
 
 
 

Battuto a mano • 18 
Tartare di coscio di pecora della Tuscia affumicata a freddo, salsa bernese e 
foglie di dragoncello 
Cold-smoked Tuscia sheep leg tartare, béarnaise sauce and tarragon leaves 
(3,5,7,8,9,10,11,13)



 
 
 
 
 
 
 
 
 

La Tagliatella • 26 
Pasta all’uovo fatta in casa, ragù di anatra tagliato al coltello e il suo fondo, 
erba cedrina, frutti di bosco 
Homemade egg pasta, hand cutted duck ragout, lemon verbena, berries  
(1,3,5,7,9,12,13) 

 
 

 
Il Tortello • 25 
Ripieno di ricotta di mandorla fatto in casa, gel di camomilla,  
fiori di zucca, zucchine, aneto e basilico 
Homemade Tortellini filled with almond ricotta, chamomile gel, 
courgette flowers, courgettes, dill and basil  
(1,3,5,8) 

 
 

 
Lo Spaghettino • 23 
Dal Pastificio Monograno Felicetti, pecorino di fossa D.O.P 24 mesi, pepi e 
bacche, crostacei del litorale, risottatto in consommé di pollo 
Pasta BIO Monograno Felicetti, pecorino cheese DOP 24 months, peppers and 
berries and shellfish  
(1,2,4,5,6,7) 

 
 

 
I Ditali BIO • 24 
Di Kamut, Lardo di seppia, la nostra bottarga di spigola, alghe, 
uva di mare, cedro e finocchietto 
BIO kamut pasta, homemade cuttlefish lard and sea bass roe, seaweed,  
sea grapes, citron and fennel  
(1,4,5,6,8,11,14) 



 
 
 
 
 
 
 
Amatriciana • 18 
Pomodoro, pecorino romano, guanciale di Amatrice 
Pasta with tomato sauce, pecorino cheese, bacon from Amatrice 
(1,3,7,9) 

 
 

 
Carbonara • 18 
Uovo, pecorino, pepe, guanciale d’Amatrice 
Pasta with Egg, pecorino cheese, pepper, bacon from Amatrice 
(1,3,7,9,) 

 
 

 
Cacio e Pepe• 18 
Pecorino romano e pepe nero 
Pasta with pecorino cheese and black pepper  
(1,3,7,9) 

 
 
 
 
 



 
 
 
 
 
 

 
L’Anatra • 29 
Petto, datteri, mandorle, semi, fondo ed erbette selvatiche 
Duck breast, dates, almonds, seeds, cooking juices and wild herbs 

    (5,6,7,8,9,10,11,12,13) 
 
 

 
Il Pescato • 28 
In vaso cottura, con fumetto ristretto, estratto di prezzemolo, caviale e mostarda 
Fish of the day in cooking jar, parsley extract, caviar, and mustard 
(2,4,5,8,9,11,12,13,14) 

 
 

 
La Shawarma Masa • 26 
Il nostro Kebab di francesine di pollo, vitello marinato alle spezie 
mediorientali, insalatina israeliana, yogurt speziato, salsa 
agrodolce, accompagnata con pita 
Our version of kebab, chicken and veal marinated in Middle Eastern spices, 
Israeli salad, spiced yogurt,sweet and sour sauce, accompanied with pita  
(1,5,7,8,9,11,12) 

 
 
 

 
Il Polpo  • 32 
* Tentacoli scottati, lattuga, piselli, fave, pecorino romano Buccia Nera,  
carciofi alla brace e Foie Gras 
* Seared octopus tentacles, lettuce, peas, broad beans, pecorino cheese, grilled 
artichokes and Foie Gras 
(5,7,8,9,13,14) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 
 

Fragoloso • 14 
Ganache di cioccolato bianco fragole e caprino, kefir di latte, 
gocce d’olio di oliva, rucola selvatica e fiori di sambuco 
Strawberry and goat's cheese white chocolate ganache, milk kefir, olive oil, wild 
rocket and elderflower  
(1,7,12,13) 

 
 

Pannocchia • 13 
Mousse al pop corn, crumble alla curcuma, caramello e mais  
Popcorn mousse, turmeric biscuit, caramel and pickled corn  
(1,3,7,8,13) 

 
 

Ananas• 12 
Carpaccio al forno marinata al maraschino, crema inglese, olio alla 
vaniglia homemade, limone fermentato e crumble  bianco 
Baked pineapple carpaccio, marinated in maraschino, creme anglaise,  
Homemade vanilla oil, fermented lemon and white crumble  
(1,3,5,8,12,13) 

 
 

Masa Magnum • 14 
“Gelato” ganache al cocco e cioccolato 75%, Zacapa XO,  
pistacchi di Bronte 
“Ice cream” coconut and chocolate ganache 75%, Zacapa XO,  
Bronte pistachios  
(7,8,13) 
 
 
 

Formaggi • 32 
Selezione di Formaggi con mostarde fatte in casa 
Selection of cheeses with homemade mustards  
(1,7,8,13) 
 
 

Vini consigliati in abbinamento 
Vino passito di Pantelleria Donna fugata • 10 
 
Vin santo del chianti Occhio di Pernice • 9 
 
Passito Villa Gianna Moscato di Terracina • 6 

 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

            Servizio 4€ p.p. / Service 4€  


