* Aperitivo ¢

Masalafel 2023 « 12

La nostra versione di Falafel, gel di mele e senape, zucchine
marinate, cipolla di tropea in agrodolce

Our version of Falafel, apple and mustard gel, marinated zucchini, sweet and

sour Tropea onion
(1.3.5,8,12,13)

Shawarma Pita « 13

Il nostro Kebab di pollo, vitello marinato alle spezie, insalatina
israeliana, salsa di yogurt greco senape e coriandolo,

salsa agrodolce fatta in casa, cipolla

Our Kebab of chicken, veal marinated with spices, Israeli salad, Greek yogurt

mustard and coriander sauce, homemade sweet and sour sauce, onion
(1,5.7,8,9,11,12,13)

Alici in panure ¢ 12
Alici fritte con panatura al prezzemolo e finocchietto, salsa agrodolce

Deep fried anchovies with parsley and wild fennel breadcrumbs,
sweet and sour sauce
(14,5,12)

Hummasa 2024 - 15
Vellutata di ceci, spuma di acqua faba ed estratto di cipolla
accompagnato con pita

Chickpea velvety soup, aquafaba foam and onion extract with pita bread
(1,5,8,11,12,13)

Carne salata * 20
Carpaccio di noce di Manzo marinato, funghi cardoncelli alla plancia

affumicati, vin cotto, foglie di stagione saltate
Marinated carpaccio beef, smoked grilled cardoncelli mushrooms, cooked wine
reduction, seasonal leaves quickly sautéed (1,8,11,12)

¥* 0 C



Aperitivo
experience
30

* Selezione di 4 Meze dello chef
con una consumazione a scelta

) Selection of 4 chef 's Meze *
and a drink of your choice

¥* 0 C



