FERRAGOSTO EXPERIENCE

& Drink di benvenuto: "Feriae"
4

CARPACCIO DI ANGURIA -
Con feta e sommacco, rucola selvatica e mela verde

in osmosi di sedano

C Tartare di manzo

Con kefir di latte al curry, scaglie di pecorino, uova di

lompo e insalatina selvatica

RISOTTO AL RAGU BIANCO DI AGNELLO

Con agrumi, frutti rossi e granita di mentuccia e timo

limonato

.+~ PESCE ALLA GRIGLIA
Con peperone arrosto, puré di cicoria e salsa

agrodolce
MACEDONIA DI FRUTTA ©

Zafferano, cardamomo, servita con gelato alla

vaniglia

75 a persona — disponibile la sera

@ M A S A Vini selezionati a parte.




FERRAGOSTO EXPERIENCE

& Welcome drink: "Feriae

WATERMELON CARPACCIO ©

With feta and sumac, wild arugula and green apple

in celery osmosis

C BEEF TARTARE
With curry milk kefir, pecorino shavings, lumpﬁsh roe

and wild salad greens

LAMB RAGU RISOTTO -

With citrus, red berries, and mint and lemon thyme granita

“ GRILLED FISH
With roasted pepper, chicory puree

and sweet-and-sour sauce

FRUIT SALAD ©

With saffron and cardamom, served with vanilla ice

cream

75 per person — available in the evening

Selected wines available separately.
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