OPEN BAR E CHAMPAGNE DI BENVENUTO.
Open bar and Welcome Champagne.

SpecRk di Prosciutto di Tonno

Giardiniera al Mirin, Pan Brioche
Tostato e Salsa Verde

Tuna Speck, Mirin Giardiniera, Toasted Brioche
and Green Sauce

& -

Battuto Di Rapa Rossa

Caviale Osetra, Alghe, Soia alle Nocciole,
Burro affumicato e Senape

Beetroot Tartare, Osetra Caviar, Seaweed, Hazelnut Soy,
Smoked Butter and Mustard

&
Carciofo

Pane, Finocchietto, Limone, Alici, Refir
e Polline

Artichoke, Bread, Fennel, Lemon, Anchovies,
Kefir and Pollen
*

Raviolo di Baccala
Crema di Patate, Porro e Aglio Nero
Fermentato

Cod Ravioli, Potato Cream, Leek and
Fermented Black Garlic

&
Pescato

Omaggio all'Asado, Trancio in BBQ, Millefoglie di Patate,
Yogurt ed Erba Cipollina

Tribute to Asado: BBQ Steak, Potato Millefeuille,
Yogurt and Chives

L 3
Gelato di Scarola

Terra di pinoli e uvetta
Escarole, Sugar, Pine Nut and Raisin Crumble

L 4
Cocco, Pistacchio e Limone

Coconut, Pistachio and Lemon

*

Cotechino di Manzo e Lenticchie

Beef Cotechino and Lentils

MASA




